
 

GANTS COTTE DE MAILLE  – FICHE TECHNIQUE 

 
Immédiatement après utilisation, les gants doivent être lavés à l’eau chaude, à environ 50 °C, avec 

un détergent usuel dans l’industrie de la boucherie et de 

l’alimentation 

Rincer ensuite à l’eau chaude à 85 °C environ, les gants étant résistants à la chaleur jusqu’à 

au moins 120 °C. Après nettoyage, les gants doivent être portés au sec, au frais et bien 

entreposer dans un endroit ventilé. 
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